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KERNPRINZIP

Globalprofil = sensorische Position.
Dramaturgie = sensorische Bewegung.
Szenario = charakteristische Form dieser Bewegung.
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CUSTOMVITOLA / DRAMATURGIE DER DEGUSTATION

1. Warum eine Dramaturgie der Degustation?

Eine Zigarre lasst sich auf zwei komplementédren Ebenen beschreiben. Das globale Zigarrenprofil beschreibt, wie die Zigarre
insgesamt charakterisiert ist. Die Dramaturgie der Degustation beschreibt, wie sich das sensorische Erlebnis vom Auftakt bis
zum Finale entwickelt. Die sieben Szenarien sind daher weder sieben Qualitdtsstufen noch sieben Radarprofile oder
Starkeklassen. Sie stehen fiir sieben charakteristische Formen sensorischer Entwicklung.

GLOBALPROFIL DER ZIGARRE
sensorische Position DRAMATURGIE DER DEGUSTATION
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Das Radar bestimmt das Niveau. Das Szenario bestimmt die Form.

Die urspriinglichen Degustationsdaten bestimmen, mit welcher Amplitude die Szenarioform auf eine konkrete Zigarre

angewendet werden kann.

Ein globaler Wert wie Starke = 3,8 ist ein sensorischer Gesamtanker; er bedeutet nicht, dass jede Phase der Degustation genau
3,8 betragt. Die Trajektorie kann sich oberhalb und unterhalb dieses Niveaus bewegen und dennoch mit dem globalen Profil
der Zigarre libereinstimmen.
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2. Globalprofil und dynamisches 7D-Modell

Das bestehende globale Zigarrenprofil bleibt unverdndert.

Dimension des Globalprofils Funktion

Starke Gesamtstarke / Gesamtwirkung
Komplexitat Gesamtkomplexitat
Balance Gesamtbalance
Eleganz Globale Metaqualitat von Raffinesse und Integration
Nachhall Gesamte Persistenz / Lange des Nachhalls
Overall Separat als globale Qualitatsbewertung angezeigt
ID Dynamischer Parameter Bedeutung
P Starke Physische Starke / Wirkung
A Aromatische Intensitat Wie stark und deutlich die Aromen wahrgenommen werden
R Aromatische Fiille Breite und Menge des aromatischen Materials
C Komplexitat Schichtung, Interaktionen, Ubergange und strukturelle Raffinesse
D Korper / Konzentration Dichte, Fiille und Konzentration im Mund
L Persistenz Wie lange der sensorische Eindruck anhalt
B Balance Wie harmonisch und integriert der jeweilige Zustand ist

Vier dynamische Dimensionen sind direkt im Radar verankert: P in der Stéirke, C in der Komplexitit, B in der Balance und L im
Nachhall bzw. in der Persistenz. Aromatische Intensitit und aromatische Fiille ergédnzen zeitliche Informationen, die im Radar
nicht abgebildet sind. Kérper / Konzentration wird als abgeleitete dynamische Dimension behandelt.

Eleganz wird nicht zu einer achten Kurve. Sie bleibt eine globale Meta-Bewertung. Overall bleibt ebenfalls global und geht nie in
die Trajektorie ein.
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3. Gleich grof3e Drittel: ein gemeinsames Zeitraster

Version 1.1 richtet das mathematische Modell an den drei physischen Dritteln der Zigarre aus. Anstelle von fiinf gleich grofden
20-%-Intervallen verwendet das Framework nun sechs gleich grofie 1/6-Intervalle und sieben gemeinsame Kontrollpunkte.

0 1/6 1/3 1/2 2/3 5/6 1
® ® @ o L o ®
ERSTES DRITTEL ZWEITES DRITTEL LETZTES DRITTEL

Sieben gemeinsame Kontrollpunkte; jedes physische Drittel umfasst zwei gleich lange interne 1/6-Intervalle.

Punkt Position Interpretation

1 0 Auftakt / Beginn des ersten Drittels

2 1/6 Mitte des ersten Drittels / Entwicklung 1

3 1/3 Grenze des ersten Drittels / Ubergang 1

4 1/2 Mitte des zweiten Drittels / Entwicklung 2

5 2/3 Grenze des zweiten Drittels / Ubergang 2

6 5/6 Mitte des letzten Drittels / finale Entwicklung
7 1 Finale

Jedes physische Drittel enthalt damit zwei gleich grofe interne Intervalle: [0,1/6,1/3],[1/3,1/2,2/3] und [2/3, 5/6, 1]. Die
Kundenschnittstelle kann weiterhin nur Auftakt, 1/3, 2/3 und Finale anzeigen, wihrend die Engine die drei internen
Mittelpunkte 1/6, 1/2 und 5/6 beibehalt.

Warum das wichtig ist

Alle sieben Szenarien verwenden exakt dieselbe X-Skala. Ihre Unterschiede ergeben sich daher aus der sensorischen Geometrie
und nicht aus unterschiedlichen Diagrammskalen oder ungleichen Dritteln.

Offentliches Whitepaper - Edition mit gleich groRen Dritteln - v1.2 - Genf - 2026



CUSTOMVITOLA / DRAMATURGIE DER DEGUSTATION

4. Sieben charakteristische Evolutionsszenarien

Das Szenario wird in erster Linie durch die Geometrie der Entwicklung und nicht durch einen absoluten sensorischen Wert
definiert. Die folgenden Kurven sind qualitative Signaturen: Sie vermitteln die charakteristische Form, ohne die proprietire
Matrix der normalisierten Offsets offenzulegen.
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5. Wodurch unterscheiden sich die sieben Szenarien?

Discreet Elegance Niedrigste dynamische Varianz

Premium Hospitality Starkstes Anstieg-zu-Plateau-Verhalten

Progressive Prestige Starkeres Wachstum von Fiille / Persistenz als der Starke
Constructed Craftsmanship Hochste Zahl kontrollierter Richtungswechsel

Dense Presence Hochster Index des Anfangszustands

Delicate Refinement Geringe Amplitude mit relevanter Mikrovariation
Assertive Crescendo Hochste positive spate Beschleunigung

Diese Trennungsregel ist zentral: Nach der Normalisierung diirfen zwei Szenarien nicht dieselbe primédre mathematische
Signatur besitzen. So wird verhindert, dass das System auf sieben visuell dhnliche Varianten einer leicht ansteigenden Kurve
reduziert wird.

Konzeptionelle Lesart
Discreet Elegance — Sehr geringe Bewegung. Die Signatur beruht auf niedriger dynamischer Varianz,
zuriickhaltenden Ubergingen und einem kontrollierten Finale.

Premium Hospitality — Positive Entwicklung in den ersten beiden Dritteln, gefolgt von einem Plateau im letzten
Drittel statt eines weiteren Anstiegs.

Progressive Prestige — Aromatische Fiille und Persistenz nehmen stirker zu als die Stirke. Die Trajektorie bleibt
fliefSend und iiberwiegend monoton.

Constructed Craftsmanship — Eine strukturierte, bewusst nicht monotone Abfolge mit kontrollierten
Richtungswechseln und erkennbaren Ubergingen.

Dense Presence — Ein hohes Ausgangsniveau statt einer starken Steigung. Prasenz und Kérper sind friih etabliert
und bleiben anschliefRend weitgehend erhalten.

Delicate Refinement — Geringe Amplitude bedeutet nicht Stillstand: kleine, aber relevante Veranderungen erzeugen
Finesse und Nuance.

Assertive Crescendo — Die stirkste Entwicklung bleibt dem letzten Drittel vorbehalten; das Szenario ist durch eine
positive spate Beschleunigung definiert.

Offentliches Whitepaper - Edition mit gleich groRRen Dritteln - v1.2 - Genf - 2026
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6. Wissenschaftliche Grundlagen und Forschungskontext

In dieser Phase ldsst sich das CustomVitola-Framework der Dramaturgie der Degustation praziser als wissenschaftlich
informiertes proprietares Sensorik-Framework bezeichnen als als extern validierter wissenschaftlicher Standard.

Sensorische Profilierung ist eine etablierte wissenschaftliche Disziplin. ISO 13299:2016 enthalt allgemeine Leitlinien zur
Erstellung sensorischer Profile und nennt Tabakerzeugnisse ausdriicklich als Produktgruppe, auf die sensorische Profilierung
angewendet werden kann [1]. SO 8586:2023 definiert Kriterien fiir Auswahl und Schulung geschulter sensorischer Priifer
und Experten [2].

Auch die zeitliche sensorische Analyse ist ein etabliertes Forschungsfeld. Ein 2024 veroffentlichter systematischer Scoping
Review untersuchte 363 Studien zu zeitlichen deskriptiven Multi-Attribut-Methoden und dokumentierte eine grofde
Bandbreite von Ansitzen zur Erfassung der sensorischen Wahrnehmungsentwicklung tiber die Zeit [3]. Temporal Dominance
of Sensations (TDS) und Temporal Check-All-That-Apply (TCATA) sind etablierte Beispiele dieses Ansatzes [4,5].

TCATA ist konzeptionell besonders relevant, weil multivariate Analysen genutzt werden kénnen, um die Trajektorie eines
Produkts im sensorischen Raum tiber die Zeit sichtbar zu machen [5]. Arbeiten zum Attack-Evolution-Finish-Ansatz zeigen
zudem, dass sich ein Degustationserlebnis in aufeinanderfolgenden zeitlichen Phasen beschreiben lasst, ohne die niitzliche
Produktdifferenzierung zu verlieren [6].

Peer-reviewte Zigarrenforschung stiitzt die allgemeine Annahme, dass Zigarren durch strukturierte sensorische Bewertung
und multivariate Analysen charakterisiert werden kdnnen. Im Jahr 2024 kombinierten mehrere Studien sensorische
Bewertung mit GC-MS, HS-GC-IMS, E-Nose-Messungen und chemometrischen Methoden, um Aromaprofile von Zigarren zu
unterscheiden und sensorische Unterschiede mit der Zusammensetzung fliichtiger Verbindungen zu verkniipfen [7,8].

Diese Studien validieren die sieben Szenarien von CustomVitola nicht. Sie stiitzen jedoch die wissenschaftliche Legitimitat
einer multidimensionalen sensorischen Profilierung von Zigarren und der Verkniipfung sensorischer Unterschiede mit
strukturierten analytischen Daten.

Zeitliche Methoden liefern nicht in jeder Produktkategorie automatisch niitzlichere Informationen als statische Profilierung.
Vergleichende Untersuchungen zeigen, dass statische und dynamische Anséatze zu einer dhnlichen Gesamtdifferenzierung
fithren konnen und dynamische Methoden vor allem dann zuséatzlichen Wert schaffen, wenn Merkmale deutlich zeitabhidngig
sind [9]. Ein langlebiges Produkt wie eine Zigarre ist daher ein plausibler Kandidat fiir zeitliche Modellierung; der zusatzliche
Differenzierungswert dieses Frameworks muss jedoch noch empirisch nachgewiesen werden.
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7. Wissenschaftliche Einordnung, Validierungsstand und Referenzen

Wissenschaftlich gestiitzte Elemente

« Multidimensionale sensorische Profilierung ist eine etablierte Methodik.

« Sensorische Wahrnehmung kann dynamisch untersucht werden und nicht nur als statischer Endzustand.

e Zeitabhdngige Multi-Attribut-Daten kdnnen als Trajektorien in einem sensorischen Raum dargestellt werden.

* Geschulte sensorische Priifer und Experten kdnnen nach etablierten Verfahren ausgewahlt und trainiert werden.

« Sensorische Zigarrenprofile kdnnen mithilfe strukturierter sensorischer Bewertung und multivariater instrumenteller
Analysen differenziert werden.

Was weiterhin eine Forschungsproposition von CustomVitola darstellt

Die genaue Taxonomie aus sieben Szenarien, die Auswahl und operative Unabhangigkeit der sieben dynamischen
Dimensionen, die kanonischen Signaturformen, die Grenzen zwischen den Szenarien und die Zuordnung einzelner Zigarren zu
einem Szenario sind proprietdre methodische Vorschlége. Sie wurden bislang nicht extern als natiirliche oder universelle
Kategorien der Zigarrenwahrnehmung validiert.

Die sieben Szenarien von CustomVitola bilden ein vorgeschlagenes proprietdres Framework, das aus
Expertendegustationsdaten von Zigarren abgeleitet und durch etablierte Prinzipien der zeitlichen sensorischen Analyse
informiert ist. Eine formale externe Validierung dieser Taxonomie ist ein zukiinftiges Forschungsziel.

Zukunftiges Validierungsziel

Eine formale Validierungsstudie sollte idealerweise auf wiederholten Blindverkostungen durch mehrere geschulte Priifer
oder Experten, vorab definierten sensorischen Deskriptoren, Analysen von Wiederholbarkeit und Ubereinstimmung zwischen
Priifern sowie multivariaten oder Clusterverfahren beruhen. Ziel wire zu priifen, ob die vorgeschlagene Szenariostruktur
reproduzierbar ist und ob die Daten tatsédchlich sieben unterscheidbare Trajektorienfamilien stiitzen.
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8. Von sieben Dimensionen zu einer kundenseitigen Trajektorie

Das Framework verwendet fiir alle sieben Szenarien dieselbe visuelle Grammatik. Achsen, Farblogik und
Trajektoriensemantik bleiben identisch; nur die Geometrie der Daten verdndert sich.

7D-Sensoriktrajektorie

X Y y4 Breite
Degustationsverlauf Starke Aromatische Fulle Kérper / Konzentration
Leuchten Spur Wendepunkte Glatte
Aromatische Intensitat Persistenz Komplexitat Balance

X Degustationsverlauf

Y Starke

Z Aromatische Fiille

Bandbreite Korper / Konzentration

Leuchtintensitat Aromatische Intensitat

Spur / Nachhall Persistenz

Windungen / Wendepunkte Komplexitat

Kurvenspannung / Glatte Balance

Die zentrale Trajektorie ist daher nicht als dekoratives 3D-Objekt gedacht. Sie ist eine kompakte, kundenseitige Kodierung des
siebendimensionalen dynamischen Modells.

Profil und Trajektorie beantworten unterschiedliche Fragen

Das Radar zeigt die globale Position der Zigarre. Die Trajektorie zeigt, wie sich der sensorische Zustand wahrend der Degustation
verdndert.

Offentliches Whitepaper - Edition mit gleich groRen Dritteln - v1.2 - Genf - 2026



CUSTOMVITOLA / DRAMATURGIE DER DEGUSTATION
9. Klassifikation, Evidenz und Konfidenz

Die Szenarioklassifikation darf weder von einer einzigen Kurve noch von einem einzelnen Radarwert abhdngen. Die Engine
leitet aus den beobachteten oder rekonstruierten Trajektorien einen kompakten Satz von Formmerkmalen ab.

Niveaus Startniveau, Endniveau, Index des Anfangszustands

Veranderung Nettodnderung, dynamische Spannweite, mittlere / frithe / spate Steigung
Entwicklung nach Dritteln Delta des ersten, zweiten und letzten Drittels

Geometrie Beschleunigung, Plateauindex, Zahl der Richtungswechsel, Zahl der Wendepunkte
Relative Entwicklung Verhiltnis des Wachstums aromatischer Fiille zur Starke

Feinstruktur Mikrovariationsindex

Da das Sieben-Punkte-Raster exakt die Drittelgrenzen enthalt, kann der Klassifikator das erste, zweite und letzte Drittel direkt
vergleichen. Das ist besonders hilfreich, um Premium Hospitality von Assertive Crescendo zu unterscheiden: Ersteres
entwickelt sich und erreicht anschliefRend ein Plateau, wahrend Letzteres die starkste Beschleunigung fiir das letzte Drittel
reserviert.

Dimension Primére Evidenz

P/C/L/B Globaler Radaranker + Degustationstext nach Dritteln + Auftakt-/Mittel-/Finalprofile + explizite Evolutionsaussagen
A perceived_intensity + Degustation nach Dritteln + Beschreibungen aromatischer Intensitat

R aromatic_richness + Breite der Aromafamilien + Degustationsnotizen nach Dritteln

D Dichte / Kérper / Konzentration / Fiille / Beschreibungen von Rauch und Korper

Wenn die Quelldaten begrenzt sind, kann das Szenariotemplate als Prior dienen; die Konfidenz muss dann jedoch reduziert
werden. Das Framework darf niemals eine nicht belegte Degustationsprézision vortauschen.
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10. Klassifikation und Darstellung sind zwei unterschiedliche
Operationen

Globalprofil
Starke - Komplexitat - Balance - Eleganz - Nachhall - Overall
\4
Evolutionsdaten
Wahrgenommene Intensitat - Fulle - Drittelprofile - Degustationsnotizen
\4
Dynamische Evidenz
P'A-R-C-D-L-B
\4
Formmerkmale
Steigungen - Varianz - Plateau - Wendepunkte - Dritteldeltas
\4
Szenario
Eine von sieben charakteristischen Evolutionsklassen
\4

Anpassung + Darstellung
Radaranker und Evidenz erhalten; Trajektorie darstellen

Der Klassifikator beantwortet die Frage: Welche kanonische Evolutionsklasse beschreibt diese Zigarre am besten? Das Modul
zur Trajektorienanpassung beantwortet: Wie driickt diese konkrete Zigarre diese Klasse aus? Zwei Zigarren kénnen daher
demselben Szenario angehdren und dennoch sehr unterschiedliche absolute Profile aufweisen.

Ein Szenario ist kein Qualitiatsurteil

Delicate Refinement ist Dense Presence nicht unterlegen. Discreet Elegance ist nicht weniger anspruchsvoll, nur weil es sich
weniger bewegt. Assertive Crescendo ist nicht besser, nur weil sein Finale kréftiger ist. Qualitit wird weiterhin durch Globalprofil,
Eleganz, Balance, Overall und Expertenbewertung reprasentiert.

Empfohlene Speicherstruktur

Ebene Empfohlener Inhalt

global_profile

dramaturgy_profile

strength - complexity - balance - elegance - aftertaste - overall
scenario_id - scenario_confidence - source_confidence - shape_template_version - P[7] - A[7] - R[7] - C[7] -
D[7] - L[7] - B[7]
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11. Implementierungsprinzipien und Status des Frameworks

Kanonische Akzeptanzprinzipien

e Alle sieben Szenarien verwenden dieselbe Skala und dieselben sieben Kontrollpunkte.

e Die Szenarioanpassung muss die globalen P-/C-/L-/B-Anker erhalten, statt sie willkiirlich zu liberschreiben.

e Zwei Szenarien diirfen niemals denselben priméren Diskriminator besitzen.

e Die urspriinglichen Degustationsdaten haben Vorrang vor Szenario-Priors.

e Begrenzte Quelldaten reduzieren die Source Confidence.

e Eleganz bleibt global; es gibt keine E(x)-Trajektorie.

e  Overall bleibt global; es gibt keine Overall-Trajektorie.

e Dense Presence erfordert eine tatsichlich hohe anfiangliche Prasenz / Dichte und nicht lediglich eine flache Kurve.

e Delicate Refinement erfordert tatsdchlich zuriickhaltende Starke und Koérper / Konzentration sowie Finesse und nicht
lediglich geringe Varianz.

Status des Frameworks

Das System aus sieben Szenarien ist eine vorgeschlagene operative Taxonomie zur Beschreibung von Bewegung im
sensorischen Raum einer Zigarre. Die Szenarionamen kdnnen stabil bleiben, wahrend sich numerische Prototypformen und
Kalibrierungsregeln durch Versionierung und Validierung anhand zuséatzlicher Degustationsdaten weiterentwickeln.

Umfang des o6ffentlichen Whitepapers

Dieses Dokument stellt die konzeptionelle Architektur, die sieben Szenarien, das Kontrollraster mit gleich grof3en Dritteln und die
visuelle Grammatik vor. Die exakte Matrix normalisierter Offsets, technische Kalibrierungsschwellen und interne
Klassifikatorgewichte werden bewusst nicht offengelegt.

Finale Architektur

GLOBALE SENSORISCHE POSITION + QUELLDATEN + KANONISCHE
EVOLUTIONSFORM

= DRAMATURGIE DER DEGUSTATION
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